
Hauteur (mm) ES pH

10 47 % 4.4 ± 0.2

Portion (g) 20

UVC de 1 fromage EAN 13 0.020  5

16/15 carton/couche Carton de 24 UVC DUN 14 0.480 32 12.5

16 couche / palette Palette de 248 cartons SSCC 120 120 80

Type de fromage

Code commande

Allergènes Lait Traces d'allergènes

OGM Le produit ne contient pas d'OGM's Ionisation

Ingrédients: Contient du LAIT (origine UE)

Traces éventuelles de fruits à coque

Produit non soumis à l'ionisation

13417881140635

CPCAB24

DUN 14

3.5

Critère complémentaire

Absence dans 25 g

Matières grasses (g) Entérotoxines staphylococciques

dont acides gras saturés (g)

Glucides (g) Escherichia Coli

dont sucres (g) Staphylocoques à coagulase +

7

16

0

0

24,4

16,4

1,9

1

Critères d'hygiène des procédés

< 100 ufc/g

< 10 ufc/g

Absence dans 25 g

SAS LE CHEVREFEUILLE 

Saint Martial de Valette 

24300 NONTRON

Tel: (33) 05 53 56 11 44

Fax: (33) 05 53 56 21 62

commercial@fromagerie-chevrefeuille.com

Protéines (g)

Sel (g) Salmonelle

Quantités Traçabilité
Poids net 

(kg)
Poids brut (kg)

7

4

18,7

1

Palettisation

Carton contenant 24 fromages conditionnés sous film perforé.

Dimensions L x l x h (cm)

10.020

0.600

160*

* incluant poids brut et hauteur de la palette

71*

Texture

SPECIFICATIONS ORGANOLEPTIQUES

Typique de chèvre affinée

Légèrement fondante en bouche  et adapté à la cuisson

VALEURS NUTRITIONNNELLES POUR 100 g % AQR / portion

Valeur énergétique (kJ)

DONNEES LOGISTIQUES

Conseil d'utilisation Sortir le fromage du réfrigérateur 20 minutes avant la dégustation

Visuel
Palet rond et plat à bord droit avec une 

croûte couleur crème
Odeur

Valeur énergétique (kcal) Listeria monocytogenes3

1253

302

SPECIFICATIONS MICROBIOLOGIQUES

Critères de sécurité sanitaire

Absence dans 25 g

Goût
Goût prononcé de chèvre qui s’accentue 

avec l’âge du fromage

SPECIFICATIONS PHYSICO-CHIMIQUES FROMAGES (valeurs sur produit fini au  moment du conditionnement)

Poids net Longueur (mm) Diamètre (mm) MG/ES (mini)

20 g  50 45 %
HFD

67,30 %

30 jours

FICHE TECHNIQUE

PETIT CHEVRE A DORER x 24
4Numéro version: 

Conservation

DLC / DDM DDM Contrat date

A conserver entre +2 et +8°C Produit sujet à dessication

Date d'edition: 

06/07/2021

CPCAB24

Pâte lactique affinée

EAN 13

3417881140638

Code Douanier

04069099

Fromage de chèvre au lait entier pasteurisé

Dénomination légale

Palet de 20 g de fromage de chèvre affiné délicieux chaud pour de 

nombreuses recettes.

mailto:commercial@fromagerie-chevrefeuille.com

